
 

 

 
CLORIPOX   alimentare  

SCHEDA TECNICA 

CARATTERISTICHE ED IMPIEGO 
 
Prodotto ad elevato potere ossidante, indicato per la sanificazione di impianti, attrezzature, piani di 

lavoro soprattutto in teflon) , contenitori e accessori vari nell’industria alimentare, enologica e 

conserviera. La totale assenza di schiuma nelle soluzioni d’uso, fa si che il prodotto trovi largo 

impiego sanificazione di cisterne di stoccaggio per liquidi  alimentari, delle  linee di trasporto e delle 

macchine confezionatrici. Particolarmente utile nell’industria enologica nella pulizia di bottiglie, 

serbatoi e linee di confezionamento. Il prodotto trova anche impiego nella sanitizzazione di tutte le 

superfici dure, che resistano agli agenti ossidanti, quali pavimenti, rivestimenti ed attrezzature e 

scarichi. 

 
 
MODO D’USO 
 
Per la igienizzazione delle superfici e delle attrezzature si consiglia l’utilizzo in soluzioni allo 1-5% 

in relazione alla quantità di sostanza organica presente sulle superfici. 

 
CARATTERISTICHE TECNICHE 
 
Aspetto  : liquido limpido giallino 

Densità a 20°C : 1.150 - 1.250 g/cm3 

CLORO ATTIVO : 130 g /litro 

 
AVVERTENZE 
 
Per l’utilizzo attenersi anche alle istruzioni riportate sulla scheda di sicurezza. 
Non disperdere il prodotto e il contenitore nell’ambiente.  
Prodotto ad uso professionale. 
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